COLUMNA . S&KSLEVNA

onice

Skvely den
zacind uz
rano

Café Columna

aénéte svdj den v prijemné
atmosferie Café Columna.
Snidané podavame kazdy

den uz od 7. hodiny, takze se u nas
mdlZete zastavit cestou do préce,
pried ranni schiizkou nebo si jed-
noduse dopnrat klidné réno bez
spéchu.

K dobré snidani samozriejmé patni
i lahodna kava, kterd vas prijemné
naladi na cely den. O v&e ostatni se
postara nas mily a ochotny perso-
nal, diky kterému se u nas budete
citit jako doma.

At uz méate chut na rychlou ranni
zastavku, nebo si checete snidani vy-
chutnat v klidu, v Café Columna vas
radi privitame.

Dobra snidang, skvéla kava a prijem-
ny za¢atek dne. Uz réano od sedmeé.

» www.restauracecolumna.cz
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CAPI HNIZDO &‘ Labska
e p a1 20 ~ XX

Nové Duplex Room
Jsou tady

Capi hnizdo

ame pro vas daldi novinku. Od 21. 8. 2026 otevirame osm novych Duplex

Na 42 m? a dvou podlazich najdete vSe pro pohodlny pobyt - relaxaéni zéonu
s rozkladaci sedackou, koupelnu se sprchovym koutem, Utulnou loznici v hornim patre
a také malou soukromou terasu v prizemi, kde si mGzete uzit chvili klidu venku.
Vice prostoru, vice soukromi a vice pohodli pro spole¢ny ¢as i odpocdinek.
Duplex Room jsou vhodné pro pary rodiny a pravé ted jsou jiz k dispozici k rezervaci.
Té&ime se na Vas!

» www.capihnizdo.cz

Nejoblibenéjsi
recept mesice
Jiri Eberl

Séfkuchar
Sokolovna Priihonice

KREVETY S OKURKOU
A PONZU OMACKOU

Obéd, na
ktery se
budete teésit

Paloma PrUhonice

prijemnéte si vSedni den
obédem v Paloma Prdhoni-
ce. Od pondéli do patku pro
vas pripravujeme obédovou nabid-
ku, ktera spojuje kvalitni suroviny,
poctivou gastronomii a prijemnou
cenu.
Kazdy den vas &eka jina polévka
ajiné hlavnijidlo, doplnéné dezertem
tydne. At uZ se k nam zastavite na
rychly pracovni obéd, nebo si chce-
te doprat chvili klidu u dobrého jidla,
radi vés privitame.
Polévka 145 K¢ | hlavni chod 295 K&
| dezert 145 K&
2chodové menu 375 K& | 3chodové
menu 450 K&
Dopriejte si béhem pracovniho tyd-
ne maly gastronomicky zazitek. Té-
sime se na vés v Paloma Prlhonice.

» www.restauracecolumna.cz




IMOBA

s Fresh News”

Sportovni vikend
na Capim hnizdé

Sokolovna Prihonice

rvni Rijnovy vikend bude patrit pohybu, odpodinku a spolednym zazit-
kdm. Trenéii Sokolovny Prdhonice pro vas piipravili sportovni vikend
na Capim hnizd&, ktery si uZiji dospéli i d&ti.
Od 2. do 4. nijna 2026 vas Sekaji dopoledni i odpoledni sportovni lekce pod ve-
denim nasich trenér(, ale také dostatek ¢asu na relaxaci a zabavu. Soudasti
pobytu je ubytovani s polopenzi, vstup do wellness Stodola, bowling, navstéva
Ekocentra i projizdka na lodickach. V sobotu navic zménrime sily pri spole¢ném
bowlingovém turnaji.
A mysleli jsme i na rodi¢e — béhem sportovnich lekci bude pro déti zajistén ani-
maton, takze si svUj trénink mGzete uzit naplno.
Termin: 2.-4. 10. 2026
Misto: Capi hnizdo
Cena: 5 900 K¢& / osobu
Navic ziskate 10% slevu pro rodinného prislusnika, nebo kamarada ¢i kama-
radku, ktery pojede s vami. Kapacita je omezena! Rezervace a platby prijimame
pouze na recepci Sokolovny Prdhonice.

slavte svatek ¢eskych chuti tam, kde maji tra-

dice své misto. Ve dnech 24.-28. 9. 2026 jsme

pro vas v Restauraci Lihovar na Capim hnizdé
pripravili specidlni svatovaclavské menu inspirované
tradi¢ni Seskou gastronomii v modernim pojeti.

T&sit se mlzete na domaci kachni pastiku s foie gras, jem-
ny kachni krém s lesnimi houbami a predev&im na vona-
vou pecenou svatovaclavskou kachni¢ku. Sladkou tedku
obstara oblibeny kynuty svestkovy knedlik.

A co by byly ¢eské hody bez dobrého piva? Celé menu
jsme doplnili o vybér piv z pivovaru BERNARD, ktera se
k podzimnim specialitém skvéle hodi.

» www.sokolovnapruhonice.cz

Babiléto |
na horach

Labska XX

éto jesté nekondi. Pravé zani umi na horach
Lnabl’dnout jedny z nejkrasngjsich dnd v roce —

prijemné teploty, slunce, klidngjsi stezky a prirodu,
kterd se pomalu zacina prieviékat do podzimnich barev.
Vydejte se na Labskou a uzijte si babi léto. Cekajf vés pro-
chazky a vylety nadhernou krkono8skou krajinou, sveézi
horsky vzduch a chvile, kdy mCzete na chvili zpomalit a
nechat kazdodenni starosti daleko pod horami.

At uZ vyrazite na del&i turu, pohodovou prochéazku, na
kolo nebo si jednoduse budete chtit vychutnat sluneéné
odpoledne s vyhledem na okolni kopce, zarki je pro pobyt
v Krkonosich jako stvoriené.

Prodluzte si léto o par kréasnych horskych dn@. Babf léto
na Labské stoji za to.

ifildmE R

» www.labska20.cz

Svatovaclavské hody
v restauraci Lihovar

Capi hnizdo

Doporudujeme ochutnat BERNARD Lezak 12° s plnou
sladovou chuti a prijemnou horkosti nebo originalni
BERNARD Svestka, ktera krasné doplnijak pedenou kach-
nu, tak svestkovy dezert.

Prijedte si uzit prijemnou atmosféru Capiho hnizda a po-
ctivou kuchyni, ktera cti ¢eské tradice a zaroven jim dava
moderni podobu.

Podet porci je kazdy den omezen, proto doporudujeme
rezervaci prredem na www.restauracelinovar.cz.

» www.capihnizdo.cz

Podzim

na taliri

Restaurace Columna

odzim se pomalu hlasi o slovo a s nim prichazeji
Pi vyrazngjsi chutg, ving koreni a sezénni suroviny.

V Restauraci Columna jsme proto pripravili special-
ni nabidku, ve které hraji hlavni roli dyné a zvérina.
Zadnéte tatarakem z jelena s parmazanem, pazitkou, oli-
vovym olejem, focacciou a lanyZzovou majonézou. Milovnici
bezmasych jidel mohou ochutnat dyriové Spagety s pra-
Zenymi pistaciemi, burratou, bazalkou a parmazanem.
Hlavni hvézdou podzimni nabidky je pak jeleni svickova
s dynovym pyré, korenovou zeleninou, baby mrkvi
a omadkou z portského vina.
A protoze sladka te¢ka nesmi chybét, pripravili jsme dy-
rMovou pannacottu s ¢okolddovym mousse, dyrovymi se-
minky, malinami a matou.
K sezonnimu menu doporudujeme také vina z italského
Abruzza - svézi Lunatico Pinot Grigio Terre d'Abruzzo IGP
nebo ¢ervené Lunatico Montepulciano d'’Abruzzo DOC.
Prijd'te si vychutnat podzim v jeho nejlepsi podobé.

»www.restauracecolumna.cz



