
Podzim ve 
znamení 

hub 
Restaurace Columna

Novinka, 
která vás 

zasytí
Café Columna

Inspirativní čtení společnosti IMOBA, a.s., říjen 2026

Od 7. října 2026 vás v re-
stauraci Columna čeká 
speciální houbové menu 

plné podzimních chutí a vůní. Hou-
by v hlavní roli, pečlivě vybrané 
suroviny a nápadité kombinace  
z kuchyně našeho šéfkuchaře  
Miroslava Lojdy.

Zažijte ten pravý podzim a dopřejte 
si to nejlepší z jeho sezónní nabídky.

▶ www.restauracecolumna.cz

Máte chuť na něco dobré-
ho, křupavého a zároveň 
pořádně sytého? V Café 

Columna nově ochutnáte pinsu  
s rajčatovým sugem, parmskou 
šunkou, mozzarellou, rukolou a ex-
tra virgin olivovým olejem.

Ideální volba na malý i velký hlad.

▶ www.restauracecolumna.cz

Dorazte ochutnat sladké překvapení z nabídky naší 
cukrárny! Tři nové dezerty, každý trochu jiný, ale  
ani s jedním nemůžete šlápnout vedle. Cheese-

cake mango & matcha v sobě snoubí nevšední kombinaci 
svěžích tónů manga s populární zemitostí sušeného bio 
zeleného čaje. Doporučujeme však také Éclat vanilka  
& caramel, který přináší tradiční spojení osvědčených 

chutí. Hvězdou podzimu pak může být i naše Pavlova s fíky  
a yuzu – meringue plněný rostlinnou šlehačkou, konfito-
vané čerstvé fíky a gel z yuzu vás rozhodně dobře naladí. 
Stavte se na kávu a vyberte si svého sladkého favorita!

▶ www.palomapruhonice.cz

Rozmazlete své  
chutʼové pohárky

Paloma Průhonice

TORTILLA SE SUŠENÝMI  
RAJČATY

Nejoblíbenější 
recept měsíce

Vladimír Rott
šéfkuchař
Pumpa Průhonice



Fresh News

Drakiáda: Vypustʼte 
podzim do oblak!

Čapí Hnízdo

Speciality  
z pekingské kachny 

Sokolovna Průhonice

Podzimní pobyt  
v klidu a pohodě

Labská XX

Začněte den 
dobrou snídaní 

Pumpa Průhonice

Přijďte v sobotu 10. října 2026 s námi oslavit barevný podzim a zaplnit 
oblohu desítkami draků. Těšíme se na vás od 10:00 do 17:00 hodin na 
Čapím hnízdě.

Čeká vás den plný barev, větru a dobré nálady. Společně si vyrobíme draky  
a vyrazíme na louku, kde uvidíme, který z nich poletí nejvýš.
Kromě pouštění draků jsme pro vás tradičně připravili také tvoření pro děti, 
hry a soutěže, vodění na koních, prohlídku našeho Ekocentra se zvířátky  
a spoustu další zábavy.
NA CO SE MŮŽETE TĚŠIT
10:00–12:00 Dílničky s podzimní tematikou
11:30–12:30 Dětský bufet
12:00–15:00 Soutěže a hry s dračí tematikou
13:00–14:00 Vodění na koních
15:00–16:00 Soutěž v létání draků

V polovině října se můžete těšit na speciální nabídku pekingské kachny  
v podání Kevina Ngu. Od 15. do 18. října pro vás připraví speciality inspi-
rované asijskou kuchyní a výraznými chutěmi, které k pekingské kach-

ně neodmyslitelně patří.

Termín: 15.–18. 10. 2026
Přijďte ochutnat něco výjimečného.

▶ www.sokolovnapruhonice.cz

16:00–17:00 Tradiční opékání špekáčků a netradiční 
opékání marshmallows
VSTUPNÉ
Kompletní doprovodný program včetně hlídání dětí  
od 4 let: 1 300 Kč
Základní vstupné dle platného ceníku od 1. 1. 2026
(neplatí pro hotelové hosty)
Dospělí: 160 Kč
Děti 3–15 let: 130 Kč
Rodinné vstupné: 550 Kč
2 dospělí + 2 děti, každé další dítě za polovinu ceny
Studenti: 140 Kč
po předložení studentského průkazu
Senioři / ZTP: 130 Kč

R íjen je ideální čas zpomalit, odpočinout si a užít si 
pár dní mimo každodenní shon. Labská XX nabízí 
příjemné ubytování pro všechny, kteří hledají 

klidné zázemí pro svůj pobyt a místo, kam se budou rádi 
vracet po dni plném zážitků.

Dopřejte si podzimní odpočinek v pohodové atmosféře  
a užijte si čas jen pro sebe, ve dvou nebo s rodinou.

▶ www.labska20.cz

Míříte-li do práce, na cestu nebo vás čeká nabitý 
den, zastavte se ráno na Pumpě Průhonice na 
snídani a nastartujte svůj den s úsměvem a bez 

shonu. Čeká tu na vás šálek čerstvé kávy, voňavé jídlo  
a chvíle klidu, která vás nabije pozitivní energií na celý den.

Snídaně v klidu na místě i na cestu – přesně tak, jak vám 
to vyhovuje.

▶www.pumpapruhonice.cz

DŮLEŽITÉ INFORMACE
Dětský bufet není součástí vstupného.
Samostatně lze dokoupit a objednat:
Vodění na koních
Cena je 100 Kč / jízda. Rezervace je nutná nejpozději do 
13:00 v den konání, a to přímo na místě, e-mailem na 
ekocentrum@capihnizdo.cz nebo na telefonním čísle  
+420 731 738 225.

Špekáčky
Zakoupit je můžete v bistru za 120 Kč / 2 ks.
Program je určen hotelovým hostům i veřejnosti.

▶ www.capihnizdo.cz



