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Po svdtcich
cas na
zaslouzeny
odpocinek

Sokolovna Prihonice

o0 vanodnim shonu pnRi-

chézi idealni chvile doprat

si relax. V nasem salonu
v Sokolovné Prlhonice na vas Ce-
kaji masaze, kadernictvi, maniku-
ra, pedikurai kosmeticka osetreni,
ktera vrati télu i mysli potrebnou
rovnovahu. Nas8i odbornici vam
radi poradi, jakou péci zvolit, aby
pro vas byla nejucinnéjsi. Prijdte
zadit novy rok s pocitem lehkosti
a dopriejte si chvili jen pro sebe.
Tésime se na vas.

» www.sokolovnhapruhonice.cz
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Trikralovy kolac
od 3. do 6. ledna

Paloma PruUhonice

Rfikralovy kolad se ve

Francii tradi¢né& poda-

véa 6. ledna na svatek
Thi kralG a pPipomina jejich
prichod do Betléma. Je zlis-
tového tésta a schovava se do
néj mala porcelanova figurka.
Po svété se cukrani predha-
néji v rlznych verzich tohoto
slavného kolac¢e. V Palomé& si
ho mCZete objednat ve dvou
variantach — s mandlemi, kara-
melizovanymi jablky, vanilkou
a calvadosem nebo s doméacim
liskooriskovym krémem. Po-
dle tradice se ke krajeni kola-
¢e musi sejit cela rodina. Nej-
mlad&i dité si vleze pod stll
a urcuje, kdo ktery dil kolace
dostane. Ke kolac¢i pathi i papi-
rova koruna. Dostane ji osoba,
ktera ve svém dile najde figur-
ku. Potom si zvoli svého kréle
nebo kralovnu.

»www.palomapruhonice.cz

Nejoblibenéjsi
recept mesice
- ¢  Alexia Falcone

\ il | séfkuchaika
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Pomalu pecena teleci licka
s krémovou omackou s karotkou,
zampiony a baby cibulkami

Vanocni
vecirek
v lednu?
Proc ne!

Columna

estihli jste v prosinci

usporadat vanodéni vedi-

rek? Nevadi. Leden byva
klidngjsi a my mame stale néko-
lik volnych termind. Nage pro-
story jsou idealni jak pro firemni
akce, tak pro komorngjsi setkani
s kolegy &i priateli. Radi vam po-
mdzeme s organizaci a zajistime
vsée potrebné, aby si hosté vecenr
opravdu uzili. Nevahejte si domlu-
vit prohlidku a zjistit dostupné
terminy.

» www.restauracecolumna.cz
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ol Fresh News”

Rozsirujeme
sortiment Vilgain

Pumpa Prulhonice

rotoze vas nade nabidka zdravych dobrotnadchla,
rozhodli jsme se vyrazneé rozsitit sortiment
znacky Vilgain, abyste u nas nasli vée pro svUj
aktivnizivotnistylina cestach. Na nasipumpé nyninajdete
jesdté vétsi vybér kvalitnich, zdravych potravin i doplrikd
stravy. At uz hledate rychly proteinovy snack ¢i odechova
masla, u nas nesahnete vedle. Novinky pravidelné
doplhiujeme, aby byla nabidka stale Serstva a pestra.
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Docasné i

omezeni provozu
kuchyné

Sokolovna Prihonice

obdobiod 5. 1. do 9. 2. 2026 bude nase kuchyné

z dGvodu rekonstrukce fungovat v ¢aste¢ném

rezimu. Nabidka jidel bude po tuto dobu do¢asné
zUzena.

Ve dnech 6. az 8. 1. navic nebude restaurace v provo-
zu. Po tuto dobu vas réadi obslouzime v Gourmet Club
Greniér ve 3. patrie.

Dékujeme za pochopeni a tésime se na vas i b&éhem re-
konstrukce!

» www.sokolovnapruhonice.cz

Zastavte se u nas a objevte noveé oblibené produkty, které
si mQzete vzit s sebou na cestu a nacerpat energii nejen
pro auto, ale i pro sveé télo.

Dékujeme za vasi podporu a tésime se na dalsi navstévu.

» www.pumpapruhonice.cz

Kouzelny
leden 3
v Krkonosich

Labska XX

zijte si jedine¢nou  zimni atmosféru

v Krkonosich! Nabizime komfortni ubytovani

s vyhiivanymi lyzarnami pfiimo u sjezdovek
a s maximalnim pohodlim po cely pobyt. Po dni
straveném na svahu véas Seka prijemny odpodinek
Vv utulném zazemi, kde si opravdu vydistite hlavu.
Leden je navic idealni pro ty, kteri preferuji klidngjsi
obdobi bez velkého mnozstvi turistl. Prijedte za
nami a dopriejte si zimni relax presné podle svych
predstav.

» www.labska20.cz

1 Staroceské dny
¥ naCapim hnizdée

24. az 29. ledna

Capi hnizdo

sobotu 24. 1. 2026 jsme

pro nase hotelové hosty

i veriejnost pripravili tradi¢ni
Seskou zabijacku. T&sit se mUlzZete
na staroceské pochutiny abohaty
program po cely den, ktery je ur&eny
nejen pro vas, ale i pro vase déti.

CO VAs GEKA?

Mezi 12.00 az 16.00 hodinou vas zve-
me na poledni lounge s venkovnim
posezenim, kde si v nramci neomeze-
né konzumace mudZete dopiat vybénr
nasich tradi¢nich pokrmd. Nabidka
zahrnuje klasickou ovarovou polév-
ku, zabijadkovy gulas, jitrnice, jelitka
a mnoho dalsich dobrot. Nabidku do-
plhuje siroky vybér napojd, véetné
oblibeného svarieného vina a punde.
Cena je 650 K& za osobu, za dité do
15 let 350 K&.

PRO VASE NEJVETSI RADOSTI.

Od 15.00 do 17.30 vyuzijte zabavné
atvorivé odpoledne pro déti v Eko-
centru s hlidanim.

Déti se mohou té&sit na dilnicky, pro-
chazku za zvitatky a stavéni snéhula-
ka, pfipadné na jinou nahradni aktivitu
dle po&asi. Program je urc¢en pro hote-
lové hosty i veriejnost. Déti je nutné na
program prinlasit priedem prostried-
nictvim rezerva¢niho formulare.
Cena je 550 K& za dite.

NEJLEPSi NAKONEC!
V/ 18.30 vas &eka zahgjeni vecerniho

bufetu v restauraci Lihovar. Uzijte si
bohaty starodesky bufet plny chuti,
jako je 8kvarkova pomazanka, se-
lekce uzenin, tradié¢ni bramboracka
a mnoho dalsich dobrot. Lakadlem je
ilive carving” — krajeni masa primo
pred vami. Po cely vecer vas bude
doprovazet zivy hudebni doprovod.
Cena je 1550 K¢& za osobu.

Pokud se rozhodnete uzit si tradiéni
starodeské speciality po cely den —
lounge s venkovnim posezenim i ve-
Serni bufet — mame pro vas zvyhod-
nénou cenu 1990 K¢ za osobu.

A TO ZDALEKA NENI VSE.

Ve dnech 25. az 29. 1. 2026 jsme pro
nase hosty rozsirili nabidku restau-
race Lihovar o tydenni Staroceske
menu. To pro vas bude k dispozici po
cely den.

Nabidku naleznete na nasich webo-
vych strankach www.capihnizdo.cz,
nebo na vyzadani na hotelovée
recepci.

Nevahejte avas si rezervujte své
misto primo na nagem webu pries re-
zervadni formulan nebo na hotelovée
recepci.

TéSime se na vasdi navstévu, tym
resortu Capi hnizdo.

» www.capihnizdo.cz




