Andrea Pisarikova

manazerka, Ekocentrum Capi hnizdo

Drazi ¢tenafi,

jednim velkym skokem jsme se
prehoupli do druhé poloviny roku,
plné slunce a letnich radovanek.
Mozné jesté vétsi skok u nas
v Ekocentru zvladlo i klokani mladé
a uz je zmamina vaku venku, nebo
dvé poskakujici mladata lemur,
kterd se na chvilku nezastavi.
Abychom té drobotiny neméli
malo, co nevidét se rozjizdi nékolik
turnusl pfiméstskych tabort pro
déti. Béhem prazdnin u nas bude
tedy - jako obvykle - hodné Zivo.
Jejen navas, zda se cestou na
chatu zastavite a stravite ¢as
s nasimi zvifaty nebo pfijedete
uzit si pfijemné odpoledne u kavy
a vyborného zékusku v bistru
U Capa, zatimco vase déti budou
fadit na lanovém hradu.

Tésime se na vas!
Tym Ekocentra Capi hnizdo

COLUMNA

Letni vyhodna akce
v Paloma
boutique hotelu

Paloma Pruhonice

Prijedte a vychutnejte si vSechny krasy naseho Paloma boutique hotelu a nadher-
ného okoli Priihonic. V .obdobi od ¢ervence do konce srpna pro
vas mame vyhodnou nabidku - za 3 noci zaplatite cenu
pouze 2 noci. Atonenivie! Jako bonus je v cené ubytovani za-
hrnuta také doprava do centra a zpét. Nemusite se starat o prepra-
vu a mlzete se plné soustfedit na odpocinek a dalsi vysnéné aktivity.

TéSime se na vasi navstévu a budeme se snazit, abyste si z pobytu v Paloma
boutique hotelu odvezli spoustu bezkonkurencnich zazitkd a abyste se k ndm
radi vraceli.

» www.palomapruhonice.cz

Specialni vina a néco na zub

Café Columna

V Café Columna slavime pfichod léta, jak jinak, originalné a stylové. Rozsifili jsme nabidku o OSVéiujl'Ci letni vina
primo z rodinného vinarstvi Sedlak. Mazete si tak vychutnat sklenku ¢i lahvinku téchto lehkych vin, ktera
perfektné doplnite napfiklad krevetovym saladtem. TéSime se na vas!

» cafe.restauracecolumna.cz
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Stavte se pro

plySového kamarada
na Pumpé
Prlonice!
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Doprejte vlasum
tu nejlepsi peci

Sokolovna Pruhonice

V Sokolovné Prihonice si mlzete doprat nejen skvélou gastronomii a fitness,
ale také luxusni péci o vlasy v kadernickém salonu. Svéite své
kadere do rukou opravdovych profikd, ktefi jsou pfipraveni poskytnout vam in-
dividualni servis. Bez ohledu na to, zda jste Zena, muz nebo hledate stfih pro
déti, s vysledkem budete spokojeni, jelikoZ jsme specializovani na veskeré po-
tfeby. Neotéalejte a rezervujte si termin pro celou rodinul!

» www.sokolovnapruhonice.cz
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Outdoor catering,
na ktery
nezapomenete

Imoba Catering

Véfte nebo ne, ale cateringova akce pro 1000 hostti na ze-
lené louce neni pro nas zadny problém. Jsme odbornici na plano-
vani a realizaci venkovnich udalosti. S nasimi vlastnimi stany a veskerym
vybavenim dokazeme zajistit vysoce kvalitni obcerstveni,
které vas ohromi.

Nas tym peclivé vybira pouze Cerstveé suroviny a kazdé jidlo je pfipra-
VoVano s preciznosti. Bez ohledu na pocet hostli vam nase sluzby prinesou
nezapomenutelny kulinarsky zazitek, ktery si budete dlouho pamatovat.

» www.catering.restauracecolumna.cz



Magicka
dovolena
v roubence

Resort Capi hnizdo

Vychutnejte si relaxacni dovolenou v Utulné soukromé roubence, kterd
vam poskytne dokonaly Unik od kazdodenniho shonu. V nasi roubence
s neopakovatelnou atmosférou se budete citit jako doma, mozna jesté
lip! Ocitnete se v malebném prostfedi obklopeném pfirodou, které vy-
tvafi idealni kulisu k odpocinku.

Kazdy kout roubenky nabizi maximalni komfort a postarano
je i o perfekni zabavu. UZijte si lenoSeni ve vifivce, kter
vas uvolni a odstrani veskery stres. Prejete si osvézeni? MUzZete si
zaplavat ve vlastnim bazénu hned vedle chaloupky! Urité
ocenite také terasu s nddhernym vyhledem nebo ven-
kovni gril, ktery zpfijemni posezeni s rodinou a prateli.

Aby vasSe dovolena byla opravdu bezstarostna, budeme vas hyckat

° / /4
skvélou gastronomii, na které si resort Capi hnizdo zaklada. Ochut- GrllovaCI p arJ :y

nate lahodné pokrmy pripravené s laskou a s vyuzitim prvo-

tridnich surovin. na Cho dOVé

Kouzlo roubenky nelze popsat, musi se zaZit. Brzy na shledanou!

» www.capihnizdo.cz
Restaurace Columna

Viné grilovaného masa a zeleniny, skvéla atmosféra a mistni specialitky, presné
tak vypada grilovaci party v Columné! A tentokrat tu pro vas mame néco extra -
nase domadci klobasky salsiccia. Jsou tak bozské, ze vam rozsviti
dsmev na tvari.

Najdéte si misto na utulné letni zahradce a pfipravte se na
nekonecny proud lah@idek. Mame tuviechno, co potrebujete, véetné
spousty pfiloh a oméacek. Prijdte a uZzijte si nejlepsi grilovacku ever!

Fresh Bar, ktery
na jiné pumpe
nenajdete

Pumpa Prithonice

Pokud vyréZite na dlouhou cestu, napfiklad na letni dovolenou, a radi byste
koupili néco dobrého k snédku, tak jste u nas spravné. Na Pumpé Prlihonice
nabizime bohaty vybér plnénych croissantii, smazenek,
baget, ddle oblozené domdci chleby a samoziejmé také
sladkosti. Viechny tyto laskominy najdete ve vitriné v oddéleni Fresh Baru.
Byla by urcité velka Skoda ho minout a odolat dobrotam!

» www.pumpapruhonice.cz

Recept podle
Libora Krusinského

chef patissier
Paloma Priihonice

(cca 6 porci)

MAKOVA MASLOVA SUSENKA
120 g hladké mouky
50 g mékkého masla
40 g cukru moucky
10 g mletého mdku
1Zloutek
VSechny ingredience zpracujeme
v misce michaci metlou nebo rukou
do tésta. Nechame aspon hodinu
odleZet na chladném misté. Tésto
rozvalime valeCkem mezi dvéma
pecicimi papiry na cca 3 mm.
Vypichujeme tvofitkem kulaté tvary
a peCeme v pfedehfateé troubé
na 140 °C cca 18 minut.

TVAROHOVA PENA
125 g cukru krupice
1 vanilkovy lusk
Stdva z jedné limety
8 g pldtkové Zelatiny
350 g plnotuéného tvarohu
175 g smetany

6 ks kruhovych rafki
o priméru cca 7 cm vyloZenych
pecicim papirem nebo
cukrafskou folii

Nejprve dame nabobtnat Zelatinu
do co nejstudenéjsi vody na
cca 5 minut. Smetanu naslehdme
do vlacné konzistence. V kastralku
zahtejeme limetovou Stavu s cuk-
rem a vytfenym vanilkovym luskem
na cca 50 °C, neZ se rozpusti v sirup.
Poté pfidame nabobtnanou Zelati-
nu zbavenou vody a vmichame met-
lou. AZ se Zelatina rozpusti, pfidéme
tvaroh a opét vmichdme metlou.
Smés zlehka spojime s naslehanou
smetanou - idealné stérkou.
Aplikujeme do pfipravenych rafkd
na plechu s pecicim papirem.
Dame ztuhnout do chladnicky
na cca 6 hodin, odstranime rafky
Ci folii a prelivame glazé.

JAHODOVE GLAZE
200 g cerstvych jahod
125 g vody
40 g trtinového cukru
5 g kukufi¢ného Skrobu
10 g platkové Zelatiny

Nejprve ddme nabobtnat Zelatinu
do co nejstudenéjsi vody
na cca 5 minut. Jahody, cukr, vodu
a Skrob povafime v kastrilku. Poté
pfidédme nabobtnanou Zelatinu
zbavenou vody. V3e rozmixujeme
ponornym mixérem a procedime pfes
sitko. Po¢kame, aZ glazé zchladne
nacca30°C, a dortiky prelijeme. Poté
prfendame paletkou na pecené susen-
ky a zdobime ¢erstvymi jahodami.

Pfejeme dobrou chut!



