EDITORIAL

Jan Rytif

managing director, Sokolovna Priihonice

Mili pratelé,

v Sokolovné Prihonice si najde
program kazdy, kdo mé rad aktivni
odpodinek. V nasem salonu
pecujeme o damy i pany, dale
nabizime skvélé wellness a spa.
Navstévu doporucuji ukoncit
relaxacni masazi v nové masérné.
Pokud mate mlsny jazycek,
rozhodné navstivte Kafe restaurant,
jde o moderni restauraci
s pratelskym personalem, kde si
v pohodovém prostfedi pochutnate
na Uzasné snidani, zdravém
obédé ¢ifantastické vecefi - vse
je pfipravované z téch nejlepsich
surovin. Posledni patro tvori
exkluzivni Gourmet Club Grenier,
vhodny pro korporatni vecirky ¢i
soukromé oslavy a svatby.
Takze kdo chce stravit Cas tak,
e siho naplno uZije, at nevaha.
Sokolovna je pro vas tim pravym
mistem, odkud si odvezete zazitky,
na které budete dlouho vzpominat.
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Primeéstské tabory
jsou tady!

Sokolovna Pruhonice

Velké prazdniny klepou na dvefe a s nimii plany, jaké aktivity nachystat pro zvida-
vé déti. V [éte by se mély vénovat néemu, co je bavi, co jim zaroven rozsifi obzory,
aidealné kdyz si u toho najdou nové kamarady. To vse a mnohem vic spliuji pfi-

méstskeé tabory v Sokolovné Prliihonice.

Termin: 17.-21. 7. 2023
Cena: prvni dité 5 400 K¢, druhé dité 5 100 K¢

Cena zahrnuje obéd, svacinku 2x denné, pitny rezim
a kompletni bohaty program.

Déti budou denné dochézet do Sokolovny Priihonice. Kapacita je max. 16 déti,
pro otevieni turnusu je potfeba min. 9 déti. Program probihé kaidjr
den od 8:30 do 17:30 hodin.

Pro déti mame pripravené pohybové, kreativni, poznavaci

a hlavné zabavné aktiVity, na konci tydne je ¢ekéa velké prekvapeni!

» www.sokolovnapruhonice.cz

OsvéZeni v bistru U Capa

Ekocentrum Capi hnizdo

Radi bychom vas pozvali do naseho Gtulného bistra U Capa,
které je soucasti Ekocentra Capi hnizdo. Po prozkoumani
vSech zajimavosti, které Ekocentrum nabizi, si zde mu-

Zete odpocinout a doprat si lahodné obcerstveni.

U nés se budete citit jako doma diky pratelské at-

mosfére a nabidce poctivych jidel jako od babicky.

Vedle polévek, hlavnich chodd, salatll, dezertd si

muzete dat rychly parek v rohliku nebo zmrzlinu.

Na své si prijde opravdu kazdy, i ti nejmensi far-

mafi. Brzy na shledanou v bistru U Capa!

» www.capihnizdo.cz/ekocentrum

itani prazdnin

v Sokolovné
Prthonice
30.6.2023
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Inspirativni ¢teni spolec¢nosti IMOBA, a.s., Cerven 2023

Specialni
letni nabidka

Café Columna

Tato nabidka vas v teplych, slunecnych
dnech zkratka pohladi po dusi.
Pripravili jsme nékolik neodolatel-
nych pokrmd, které vynikaji pre-
devsim vyjimecnou sveéZesti.
Zacnéte svou chutovou jizdu
snasimelounovou
polévkou s jahoda-
mi a matou. Kombinace
sladkého melounu, $tavna-
tych jahod a osvéZujici maty
kazdého okamzité naladina
letni vinu. Ze nent salat jako salat,
o tom vas presvéd¢i kKfupavy
mix Cerstvych listd saldtu

doplnény plody mote ve formé lahodnych krevet. dDikaz,
Ze zdrava strava mlZe byt zarover ohromujicim poZitkem. Pokud pfeci jen za-
touzite po nécem sytéjsim, zkuste sendvic¢ s hoveézi Sunkou. kvalitni
hovézi Sunka spolu s cerstvym pecivem a vyte¢nymi omackami vytvari kombina-
ci, ktera vam doda energii a potési vase chutové poharky.

Tak co ochutnate jako prvni? Pfijdte knam do Café Columna a doprejte si ex-
kluzivni a s laskou chystané pochoutky. Harmonie chuti, viini a barev zarucena.
Tésime se na vas!

» www.cafe.restauracecolumna.cz




Degustace vin

Paloma Pruhonice

Tentokrat jsme znaseho vinného listku vybrali vina z odrﬁdy Riesling,
0 némz se pravem fika, ze je kralem vin a vinem kralti. Ochutnate riiz-
né styly této kralovské odridy od nejvyznamnéjsich vinafl z regiond Némecka,
Rakouska a Francie, konkrétné z oblasti Alsaska, Mosely, Wachau, Nahe nebo
Rheingau. V fizené degustaci s promitanim se opét dozvite zajimavé informace
o vyrobé i historii vina.

Tesit se mizete na tato vina:

« Riesling Grand Cru ,Hengst* Domaine Josmeyer 2012, Alsasko, Francie

« Riesling Smaragd ,Singerriedel” Weingut Franz Hirtzberger 2014, Wachau,
Rakousko

« Riesling 2020 ,Abtei 1937 Erste Lage Weingut Kruger-Rumpf, Nahe, Némecko

« Riesling Scharzhofberger Kabinett 2016 Weingut Egon Miller, Mosela, Némecko
« Bernkasteler Doctor Riesling Grosses Gewachs 2014 Wwe.Dr.H.Thanisch,
Mosela, Némecko

« Riesling feinherb 2020 Weingut Johannishof, Rheingau, Némecko

Degustaci provazi someliér Jifi ]anovsk;'l. Cena degustace, véetné drobného
pohosténi, je 2 290 K¢ a celkova kapacita ¢itéd 12 osob. Vzhledem k charakteru
akce je nutna zavazna rezervace s predplatbou na nasich webovych
strankach.

» www.palomapruhonice.cz

Soukromi pro vas tym

Restaurace Columna

V rdmci restaurace Columna nabizime gastronomické zaZzitky, ale také impo-
zantni konferenéni prostory. Pokud hledate moderni a elegantni
prostiedi pro vase Skoleni, mitink nebo teambuilding, jste na
spravné adrese. Nase konferencni prostory jsou vybaveny nejnovéjsi technolo-
gif a poskytuji pohodli a soukromi pro Uspésné pracovni setkani. Mame k dispo-
zici étyfi jednaci mistnosti, idealni pro mensi skupiny. Pro vétsi udalosti
je uréeny moderni kongresovjf sal. Nas tym vam ve viem vyjde vstfic a za-
jisti, aby akce probihala bezchybné. Staci se na nas obrétit s pozadavky, a my se
postarame o veskeré detaily. Bude nam potésenim vytvorit pro vas individualni
plan, ktery predci vase oCekavani. Kontaktujte nas jesté dnes!

» www.restauracecolumna.cz

podle
Martina Myslika

zéstupce séfkuchare
Café Columna

HOVEZi BURGER
S DOMACIi BULKOU

SUROVINY NA 8 BULEK:
500 g hladké mouky
32,5 g cukru krupice

9gsoli
13,5 g droZdi
30 g suseného mléka
1 vejce
41 gsdadla
300 ml vody

POSTUP:

VSechny ingredience dikladné vymi-

chame. Vypracované tésto nechame

1 hodinu kynout pod utérkou na tep-
lém miste. Béhem hodiny tésto dvakrat
preloZime. Tésto naporcujeme na cca
110g kulicky. Kulicky nechdme 10 min.
odpocinout a znovu prekulime. Kulicky

nechédme na pecicim plechu kynout

jesté 30 min. Na zaver je pomazeme
vajickem smichanym s vodou. PeCeme

na 180 °C cca 15 min.

SUROVINY NA 4 BURGERY:
4 ks bulek na burger
80 g mdsla
640 g hovéziho mletého masa (krk)
sul, cerstvé mlety pepr
200 g cheddaru
240 g majonézy
80 g hrubozrnné horcice
4 kavové lzicky medu
8 ks Cervené cibule
trtinovy cukr
8dcl cerveného vina
4 dcl ¢erveného vinného octa
120 g anglické slaniny
Cerstvy listovy salat
120 g nakladanych kyselych okurek

POSTUP NA BURGERY:

Bulku na burger rozkrojime a opeceme
na grilu nebo na panvi s troskou masla.
Mleté hovézi maso dochutime soli
a Cerstve mletym peprem a vytvaruje-
me ho do potiebného tvaru.
Maso zatahneme z obou stran na grilu
cca minutu a pll z kazdé strany a poté
ho vloZime do rozpalené trouby na
ccabmin.nalr5°C.

Na posledni minutu peceni pfidame
na maso syr cheddar.

POSTUP
NA HORCICNOU MAJONEZU:
Do majonézy pfidame med, hru-
bozrnnou hof€ici, sdl, cerstvé mlety
pepf a vse dikladné promichame.

POSTUP NA CIBULOVY KONFIT:
Cervenou cibuli nakrajime na mésic-
ky. VlozZime do rozpaleného rendliku,

pridame tftinovy cukr, sdl, pepf, Cerve-
névino a Cerveny vinny ocet. Necha-
me redukovat, dokud se vino s octem
nevyvari. Ochucenou majonézu si
rozetfeme na oba dily opecené bulky,
pridame Cerstvy listovy salat, na medi-
um upecené maso se syrem, na grilu
opecenou slaninu, nakladané okurky
nakréjené na tenke platky, navrch
cibulovy konfit a zakonc¢ime trochou
listového salatu. Priklopime druhou
polovinou bulky.

Pfejeme dobrou chut!

Pumpa, ktera vas
dostane!

Pumpa Prithonice

Nase Pumpa neni jen obycejna pumpa, unas dostanete vse, co potiebujete.
Nabidka presahuje kvalitni jidla a tankovani paliva. Mazete se tésit na
Siroky vybér vin, alkoholickych ndpoji a michanych drinkd,
diky kterym napriklad oslnite hosty zahradni party. At uz davate prednost vinu,
tvrdému alkoholu nebo osvézujicimu koktejlu,

u nas najdete to, co hledate.
Anezapomnéli jsme ani na ty
nejmensi!V nabidce mame
vyborné zmrzlinoveé
Mochi Motiko

a zaradili jsme i dalsi
klasické druhy zmr-
zlin. Jak je vidét,
Pumpa Prihonice
umi potésit kaz-

dého ¢lena rodiny
anabizi skute¢né
komplexni servis.
Vyzkousejte to

a uvidite, ze si tohle
misto u exitu 6 dalnice
D1 zamilujete.

» www.pumpapruhonice.cz
Bozi babi 1éto

Resort Capi hnizdo

Prodluzte siléto a vychutnejte si Zafi na Capim hnizdé! Abychom
vam pobyt jesté zprijemnili, prinasime exkluzivni nabidku. Pouzijte nize
uvedeny kod* a ziskejte okamzitou 5% slevu na ubytovani, kte-
ra plati pro rezervace pobyti od nedéle do stredy. vyu-
Zijte vSeho, co luxusni resort poskytuje, nacerpejte energii, oddavejte se
nekonecnému relaxu a nechte se unést krasou okolni prirody. K dispo-
zici jsou vam prvotfidni wellness sluzby i delikatesy z naseho jidelniho
listku.

* KOD PLATI NA REZERVACI UBYTOVANI CELE ZAR[ VZDY OD NEDELE
DO STREDY.

» www.capihnizdo.cz

Slevovy kod
»NOVINY“

Kod pouzijte pro objednani
prostrednictvim rezervacni-

ho formulare.



